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TEST DE LIPIDOS Y PROTEINAS

Los lipidos saponificables se esterifican cuando forman jabones.

El acido oleico es un lipido insaturado.

Las esfingomielinas y los esfingogluoclipidos son esfingolipidos.

Los aminoacidos estan formados por un grupo carbonilo y otro amino.
Al producirse el enlace peptidico se forman puentes de hidrégeno.
Los cerebrésidos estan formados por la unién de una ceramida y un
monosacarido.

Los fosfoglicéridos forman bicapas y micelas.

Enlace peptidico es a disacarido como enlace O-glucosidico es a dipéptido.

Existen 25 aminoécidos proteicos.

Terpeno es a insaponificable como fosfolipidos es a saponificable.

Una molécula de'grasa esta formada por la unién de un triglicérido y tres
moléculas de acidos grasos.

La amilopectina se hidroliza méas rapido que el glucégeno.

Las vitaminas A, D'y E, son diterpenos.

La grasas de origen vegetal tienen abundantes acidos grasos saturados.
El enlace peptidico es un enlace doble que no permite el giro de los
grupos enlazados.

El'limoneno, el escualeno y el geraniol son monoterpenos.

Los lipidos saponificables carecen de &cidos grasos en su estructura.
Todos los carbonos de un aminoécido son asimétricos.

El pH en el que un aminoé&cido forma un ion hibrido, se denomina punto
isoeléctrico.

Los lipidos son un grupo de sustancias muy heterogéneas.

Las esfingomielinas son insaponificables y forman parte de los fosfolipidos.

El fésforo se encuentra en lo lipidos pero no en la proteinas.

Todos los lipidos tienen funcién de reserva.

El isopreno.es el monémero de los terpenos.

Los esfingolipidos son especialmente abundantes en el tejido linfatico.
Los &cidos tienen un grupo amino que se ioniza positivamente.

A medida que aumenta el pH el'amino&cido pierde protones (H).

La metionina, la glutamina y la cisteina contienen azufre.

Todos los aminoacidos obtenidos de la hidrélisis de una proteina tienen
isbmeros Opticos.

Los triterpenos estan formados por seis moléculas de isopreno.

Las prostaglandinas son vasodilatadores y coagulan la sangre.

Las esfingomielinas se clasifican en cerebrésidos y gangliésidos.

Un aminoécido es un monémero de una proteina.

Los aminoéacidos que tienen Ca asimétrico, presentan isémeros 6pticos.
El enlace peptidico es una unién de tipo iénico.
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TEST DE LIPIDOS Y PROTEINAS

1. Los lipidos saponificables se esterifican cuando forman jabones.
Los lipidos saporificables ya estin esterificados

2. El acido oleico es-un lipido insaturado.

Tiene la instauracion easel C9.

3. Las esfingomielinas y los esfingogluoclipidos son esfingolipidos.
Pues arnbos tienen el alcohol ESFINGOSINA, que es lo que les caracteriza.

4. Los aminoacidos estan formados por un grupo carbonilo y otro amino.

El grupo deido se denomina carboxilo y no carbonil.

5. Al producirse el enlace peptidico se forman puentes de hidrégeno.

El enlate pepiidico es un enlace covalevite y nada fiene gite ver con los puentes de hidrdgeno.

6. Los cerebrosidos estan formados por la unién de una ceramida y un
monosacarido.

Ese monosacdrido puede ser. glucosa o galacosa.

7. | Los fosfoglicéridos forman bicapas y micelas.

Debido a su cardcrer anfipdico.

8. [Enlace peptidico es a disacarido como enlace O-glucosidico es a dipéptido.
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El error se encuena en que los enlaces esiin cambiados. es decir. ¢ enlace pepiidico es el enlace d! dipépido y el Oglicosidlico

el del disacdrido:

9. Existen 25 aminoacidos proteicos.
Existen 20.

10. Terpeno es a insaponificable como fosfolipidos es a saponificable.

Cada una de las relaciones es cierta y es la wisma para ambas sentencia: fipo de lipido = jerarquia superior en la que se

encuentra.

11. Una molécula de grasa esta formada por la unién de un triglicérido y tres

moléculas de acidos grasos.

La pregunta es confuisa porque también hay mono y diacilglicéridos que conienen una y dos moléculas de dcidos grasos

respectivamente y también s consideran grasas.

12. La amilopectina se hidroliza méas rapido que el glucégeno.

El glucdgeno esid indks camificade-y por Bso 6 nziaaad-hidroliicos rent un Wigjor acteso.
13. Las vitaminas A, D y E, son diterpenos.

La vitamina D es.un esteroide.

14. La grasas de origen vegetal tienen abundantes acidos grasos saturados.

Los fienen insatrados.

15. El enlace peptidico es un enlace doble que no permite el giro de los
grupos enlazados.

El enlace pepiidico. aungue rigido. es un enlace simple de ipo armida.

16. Ellimoneno, el escualeno y el geraniol son monoterpenos.

E/ ESCMQ/EWO £S Un W/TEV/DMO.

17. Los lipidos saponificables carecen de acidos grasos en su estructura.

Precisamente, su caracterisiica diferenciadora es rener dcidos grasos.

18. Todos los carbonos de un aminoéacido son asimétricos.

Hay carboros en el grupo R o en el COOH que no son asimericos.

19. El pH en el que un aminoéacido forma un ion hibrido, se denomina punto

isoeléctrico.
Aese pH ¢l 100 % de los arminodcidos estén en forma de ion bipolar b hibrico)
20. Los lipidos son un grupo de sustancias muy heterogéneas.
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Bioguimicarmente son muy variados. De hecho la caracterisica comun que los agrupa es su insolubilidad en agua.

F

=



C

21. Las esfingomielinas son insaponificables y forman parte de los fosfolipidos.

Ambos son saporificables.

22. El fésforo se encuentra en lo lipidos pero no en la proteinas.

Y en las proreinas hay azufre que no se suele encorrar en los liidlos

23. Todos los lipidos tienen funcion de reserva.

Tienen oivas muchas funciones como esiructural, hormonal, viaminica erc

24. Elisopreno es el monémero de los terpenos.

Los rerpenos con la polimerizacion de varias unidades de isopreno.

25. Los esfingolipidos son especialmente abundantes en el tejido linfatico.

Lo son en ¢l mjido nervioso

26. Los acidos tienen un grupo amino que se ioniza positivamente.

El grupo dcido se ioniza negaivamente (COO)

27. A medida que aumenta el pH el amino&cido pierde protones (H).

Ya que ¢l medio se wielve mds bdsico con menos H') y toma los profones del aminodcido.

28. La metionina, la glutamina y la cisteina contienen azufre.

La glurarhing no.

29. Todos losjaminoacidos obtenidos de la hidrélisis de una proteina tienen
isémeros Opticos.

La gllicina o glicocola yo.

30.| Los triterpenos estan formados por seis moléculas de isopreno.

La regla nemotécnica es: prefijo = inaitad! de oléculz de isopreno.

31. Las prostaglandinas son vasodilatadores y coagulan la sangre.

32.' Las esfingomielinas se clasifican en cerebrésidos y gangliésidos.

Asi se clasifican los esfingoglucolipidos:

33. Un aminoacido es un monémero de una proteina.

Es o unidad que repeida da lugar a las prorinas.

34. Los aminoéacidos que tienen Ca asimétrico, presentan isémeros opticos.

Ya que la presencia de carbono asimérico es imprescindible para la exisiencia de isémeros dpiicos.

35. El enlace peptidico es una unién de tipo iénico.

ES una union dﬁ H}OO CO!/Q/EVHE.



